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SUBLIME AL LATTE 36/38 
 

-

-

SUBLIME BIANCO 

o in pani da 2kg (scatola 6x2kg)

or in 2 kg blocks (6x2 kg box).
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SUBLIME GIANDUIA

-

-

SUBLIME PISTACCHIO  SUBLIME caramello

Ottima copertura di puro cioccolato al gusto di 
caramello ideale per la pralineria, corpi cavi e 
tavolette. Disponibile in due version e colori (su 
base bianca e su base cioccolato). 
Confezione: dischi dal diametro di 2cm circa in 
scatole da 6 o 10kg. 

Outstanding pure chocolate coating caramel 
flavoured. Ideal for making pralines, hollow 
shelves and tablets. Available in two versions 
and colours (white chocolate base and dark 
chocolate base). 
Packaging : discs 2cm diameter, 6 or 10 kg boxes. 

2 kg block.
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CHUNKS

Quadrotti di puro cioccolato di circa 0.5 cm. Ottimi 
per la farcitura di prodotti prima della cottura 

gusti: fondente, latte, gianduia, avorio, pistacchio, 
caramello, fragola e Limone. Confezioni: sacchetto 
da kg. 2, scatola 2x2kg o 10 kg.
 
Pure chocolate squared pieces of 0.5cm. Ideal 

white, milk, gianduia, pistachio, caramel, strawberry 
and lemon. 
Packaging: 2 kg. bag, box 2x2kg or 10 kg. 
 

BARRETTE IN STICKS

Barrette stick di cioccolato fondente, latte, 
bianche, pistacchio, caramello: ottimo 
cioccolato ideale per farcitura forno. Ideale per 
la realizzazione di pain au chocolat.
Disponibile in elegante scatola da kg. 1.6.

Dark, milk, white, pistachio, caramel chocolate 
stick bars: excellent chocolate ideal for oven 

Available in an elegant 1.6 kg. box.

 

     
     

       

        
    

MIGNON SUBLIME

Cacao totale 44% o 46%. Goccine omogenee 
disponibili di diverso calibro (1100 - 1200 o 1700 
per 100g) di cioccolato fondente di ottima 
qualità. Ideale per decorazione a freddo di 
cannoli siciliani, zuccotti e desserts in genere e 
farcitura di prodotti prima della cottura, quali 
biscotti, brioches, muffin, plumcakes.
Confezione: scatola da kg. 6/10.

Total cocoa 44% or 46%. Homogeneous drops 
of 1100 - 1200 or 1700 / 100 g of high-quality 
dark chocolate. For cold decoration of Sicilian 
cannoli, zuccotti, and general desserts and filling 
of products before baking, such as cookies, 
brioches, muffins, plumcakes.
Packaging: box of 6/10 kg.
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NIRVANA PALLINI DI CEREALI AL 
CIOCCOLATO FONDENTE, 
LATTE, AVORIO

DECORELLA 
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BURRO DI CACAO CIOCCOLATO AMARO
DEODORIZZATO

Miscela di ottimi cacao di colore 
rosso-bruno.  Versalite all’uso sia in 
pasticceria che in gelateria. 
Confezione: sacchetto da 1 kg o 
sacco da 20kg.

Blend of escellent coca with a 
red-brown color. Versatile in usage 
both in pastry and ice cream making. 
Packaging: 1kg bag or 20kg large 
bags.

Ottimo cacao magro di colore bruno 
e gusto intenso fondente. Confezione: 
sacco da kg. 20.

Excellent low-fat cocoa with a brown 
color and intense dark chocolate 
flavor. Packaging: 20 kg. sack.

Di prima pressione ottenuto dalla 
spremitura di ottimo cacao e 
deodorizzato. Ideale nei prodotti 
da forno lievitati o per fluidificare il 
cioccolato. 
Confezione: barattolo da 750 gr o
secchiello da 4 kg o busta da 2 kg.

First pressing obtained from the 
squeezing of high quality cocoa and 
deodorized. Ideal in leavened baked 
goods and for thinning chocolate. 
Packaging: 750 gr jar or 4 kg bucket
or 2 kg bag.

Pura pasta di cacao al 100% di ottima 
qualità e senza zucchero.
Ideale in pasticceria quando si 
cerca il gusto deciso e potente del 
cioccolato extra-fondente.
Confezione: in scatola da kg. 10.
Disponibile anche in pani da kg. 25.

100% pure cocoa paste of excellent 
quality and sugar-free.
Ideal in pastry making when looking 
for the strong and powerful taste of 
extra-dark chocolate.
Packaging: in a 10 kg. box.
Also available in 25 kg. blocks.
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Surrogato di 
CIOCCOLATO

compound 
Chocolate 
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TOP COVER 
Copertura di prima qualità prodotta 
senza grassi idrogenati con miscele 
di ottimi cacao. Cacao min 20%.

basso punto di fusione. 
Disponibile nei gusti: fondente, latte, 
avorio e caramello.
Confezione: scatola da kg. 10.

Avaiable in dark, milk, white or 
caramel.

Top-quality coating produced 
without hydrogenated fats with 
blends of excellent cocoa. Cocoa 
min 20%. Excellent snap, excellent 

Packaging: 10 kg. box.

COPERTURA 
PLUS/NOLIBEL 
Copertura di qualità elevata prodotta 
con ottimi cacao. Realizzato con
grassi idrogenati, ha ottimo spacco e 
basso punto di fusione. Di sicuro 
effetto se utilizzato a scopo decorati-
vo. Cacao minimo 18%.
Disponibile nei gusti: fondente, latte, 
avorio e pistacchio.
Confezione: scatola da 10kg

High-quality coating produced
with excellent cocoa. Realized with 
hydrogenated fats, excellent snap 
and fluidity and low melting point. 
Visually impacting when used for 
decorative purposes. Cocoa 18%. 
Available in dark, milk, white or pista-
chio.
Packaging: 10kg box

CIOCAO/DULCAO 
Copertura in dischi del diametro 
di 1,5 cm circa. Buon cacao, basso 

Competitivo rapporto qualità-
prezzo. Cacao min 12%. Confezione: 
scatola da kg. 10.

Drops of approximately 1,5 cm 
diameter suitable for coating. Good 

shining. Competitive quality-price 
ratio. Cocoa min 12%.
Packaging: 10 kg. box.
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MIGNON FONDENTE 
DA FORNO

MIGNON FORNO 
LIMONE E PISTACCHIO 

MIGNON FONDENTE 

Indicato specialmente per la 
farcitura dei cannoli e di torte 
primavera.

muffin, cookies, per la prima 
colazione e ogni tipo di pasta 
lievitata.

Goccine omogenee di surrogato al 
gusto limone e pistacchio. Studiate 
per prodotti da forno: panettoni, 
brioches, plumcake, muffin e 
cookies, per la prima colazione ed 
ogni tipo di pasta lievitata. 
Confezione: scatola da kg. 10.

Homogeneous drops of lemon e 
pistachio substitute. Designed for 
baked goods: panettone, brioches, 
plumcakes, muffin, cookies, 
breakfast, and all types of leavened 
dough. 
Packaging: 10 kg. box.

muffin, cookies, 

Particularly suitable for Cannoli.
and all types of leavened dough.
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SCAGLIETTA  
FONDENTE LATTE, 
AVORIO E PISTACCHIO 

-

-

SCAGLIETTA 
COLORATA

-

-

-

-
-

GUSTELLA

-
-

Disponibili nella versione fondente, 
latte, avorio ed ora anche al gusto 
di pistacchio NEW

Available in dark, milk, ivory and 
now also pistachio NEW



16

RE
AM
C



17

NOCCIOLITA PISTACCHIOCREM

Crema vellutata dal delicato gusto nocciola. 
Studiata per la farcitura dopo la cottura in forno di croissants, 
fagottini, brioches, Krapfen, pan di Spagna, coperture di torte, 
riempimento di tartellette di frolla, aromatizzazioni di panna e 
crema pasticcera o al burro, mousse e bavaresi.
Disponibile anche nella percentuale di nocciole:
NOCCIORELLA INDUSTRY 2%, NOCCIOLITA 4%, NOCCIOLITA TOP 
10%, NOCCIOLITA SUPREME 14%.
Confezione: secchiello da kg. 6/12/24.

Smooth cream with a compact and homogeneous consistency, 
featuring a delicate hazelnut flavor thanks to the quality of 
selected hazelnuts.
Designed for filling after baking in the oven, such as croissants, 
turnovers, brioches, Krapfen, sponge cakes, cake coverings, 
filling for shortcrust pastry tarts, flavoring cream and pastry 
cream or butter, mousses, and Bavarian creams.
Also available with different hazelnut percentages:
NOCCIORELLA INDUSTRY 2%, NOCCIOLITA 4%, NOCCIOLITA TOP 
10%, NOCCIOLITA SUPREME 14%.Packaging: 6/12/24 kg. bucket.

NOCCIOLITA TOP CROCK
Disponibile anche nella versione CROCK grazie all’inclusione 
della granella di nocciola al 10%.
Also available in the CROCK version thanks to the inclusion of 10% 
hazelnut grains.

Deliziosa crema  spalmabile al gusto pistacchio.
dall’intenso e raffinato sapore grazie alla presenza di pura pasta 
di pistacchio. Ottima come farcitura, ripieno o aromatizzazione di 
creme al burro, pasticcera e panna.
Disponibile con diversa intensità di pistacchi:
PISTACCHIOCREM LAB 8%, PISTACCHIOCREAM 10%, 
PISTACCHIOCREM TOP 15%, PISTACCHIOCREM PLUS 18%.
Confezione: secchiello da 5 o 12kg.

Delicious pistachio-flavored cream. It has an intense and refined 
flavor thanks to the presence of pure high quality pistachio paste.
Ideal for filing or flavoring for buttercream, pastry cream, and 
whipped cream.
Available with different pistachio percentages:
PISTACCHIOCREM LAB 8%, PISTACCHIOCREAM 10%,  
PISTACCHIOCREM TOP 15%, PISTACCHIOCREM PLUS 18%.
Packaging: 5 or 12kg. bucket.

pistacchiocream TOP CROCK
Disponibile anche nella versione CROCK grazie all’inclusione della 
granella di pistacchio al 15%.
Also available in the CROCK version thanks to the inclusion of 15% 
pistachio grains.
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MORETTANOCCIOBIANCAFARCITOSA
Crema Vellutata, lucente, di consistenza 
compatta dall’ottimo gusto di cioccolato 
fondente. Gradevolmente amaro grazie 
all’elevato contenuto di cacao selezionati di 
grande qualita’.
Disponibile in diverse % di cacao:
MORETTA 12%, MORETTA EXTREME 30%
Disponibile inoltre con diverse % di cacao e di 
nocciole:
MORETTA TOP: Cacao 20%, Nocciole 6%
MORETTA SUPREME: Cacao 26%, Nocciole 12%
Confezione: secchiello da 6 o 12 kg.

 A velvety, shiny cream with a firm consistency 
and an excellent dark chocolate flavour. 
Pleasantly bitter thanks to the high content of 
selected high-quality cocoa beans.
Available in different cacao percentages:
MORETTA 12%, MORETTA EXTREME 30%
Also available in different cocoa and hazelnut %:
MORETTA TOP: Cocoa 20%, Hazelnuts 6%
MORETTA SUPREME: Cocoa 26%, Hazelnuts 12%.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.
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NOVELLA AVORIONOVELLA CARAMELLO
Crema pronta all’uso dal deciso gusto di caramello salato. 
Versatile all’uso e particolarmente indicato per riempimento di 
croissant e paste sfoglie.
Confenzione: secchiello da 6 o 12 kg

Ready-to-use creamy spread, fine caramel 
salted taste. Very versatile in use mainly 
recommended for filling croissant and pastries.
Packaging: Buckets 6 or 12kg.

Crema vellutata avorio dal delicato gusto cioccolato bianco, 
vaniglia e latte al 20%.
Versatile e impiegabile in molte applicazioni a freddo come 
farcitura, ripieni e nella realizzazioni dei torroni morbidi. 
Disponibile nella versione: INDUSTRY E LIMONE.
Disponibile anche nella versione NOVELLA AVORIO NEUTRA SV, 
particolarmente indicata per le inclusioni di pasta pistacchio, caffè 
e nocciola, caratterizzata dalla consistenza densa e compatta e 
dal gusto neutro.
Confezione: secchielli da kg. 6/12.

Ivory velvety cream with a delicate flavor of white chocolate, 
vanilla, and 20% milk.
Versatile and suitable for many cold applications such as fillings, 
stuffings, and the creation of soft nougats. Available in versions: 
INDUSTRY and LEMON.
Also available in the NOVELLA IVORY NEUTRA SV version, 
particularly suitable for inclusions of pistachio, coffee, and 
hazelnut paste, characterized by a dense and compact texture 
and a neutral taste.
Packaging: 6/12 kg. buckets.
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sachercreamchocoglass
Preparato ideale per la realizzazione di copertura di torte. 
Copertura morbida ma densa e compatta, dall’aspetto lucente 
e dall’ottimo taglio.
Segue perfettamente il taglio senza sgretolare la copertura.
Sciogliere a bagnomaria e ricoprire stendendo il prodotto con 
una spatola.
Disponibile nei gusti: FONDENTE, LATTE, AVORIO, NOCCIOLA, 
PISTACCHIO, FRAGOLA, ARANCIO, LIMONE.
Confezione: secchiello da 3 o 6kg.

Ideal preparation for making cake coverings.
Soft but dense and compact covering, with a glossy appearance 
and excellent cutting quality.
It follows the cut perfectly without crumbling the covering.
Melt in a double boiler and spread the product with a spatula.
Available in flavors: DARK, MILK, IVORY, HAZELNUT, PISTACHIO,  
STRAWBERRY, ORANGE, LEMON.
Packaging: 3 or 6kg bucket.

Glassa di consistenza densa, compatta caratterizzata da uno 
spiccato gusto cioccolato fondente ma piu’ fluida rispetto 
al Chocoglass fondente. Garantendo un taglio netto, senza 
frantumazione ed una omogenea lucentezza è indicata nella 
glassatura di torte Sacher.
Confezione: secchiello da kg 3 o 6.

A dense icing characterized by a strong dark chocolate taste and 
remains more fluid in comparison to the Chocoglass dark. Ensuring 
a clean cut without crumbling and a homogeneous shininess, it is 
indicated for icing Sacher tortes.
Packaging: 3 or 6 kg. bucket.
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CRE
AM

BAK
ING

creme da forno

BAKING CREAM
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CHOCO CACAO FORNO
CHOCO COCOA BAKE

CHOCO PISTACCHIO FORNO
CHOCO PISTACHIO BAKE 

CHOCO GIANDUIA FORNO
CHOCO GIANDUJA BAKE

Crema termostabile al gusto di cacao.
Con cacao al 13% e Nocciola al 6%.
Confezione: Secchiello da 6, 12 o 24kg.

Thermostable cocoa flavoured cream.
With 13% cocoa and 6% hazelnut.
Packaging: 6, 12 or 24kg bucket.

Crema termostabile al gusto di gianduia 
con pasta nocciola al 10%.
Disponibile anche nella versione Industry.
Confezione: Secchiello da 6, 12 o 24kg.

Thermostable gianduja flavoured
cream with 10% of hazelnut paste.
Available also in the ‘industry’ version.
Packaging: 6, 12 or 24kg bucket.

Crema termostabile al gusto di pistacchio 
con pasta pistachio al 16%.
Disponibile anche nella versione PISTAC-
CHIO CROISSANT al 12%.
Confezione: Secchiello da 5 o 12 kg.

Pistachio flavoured thermostable cream 
with 16% pistachio paste. 
Also available in the PISTACHIO CROISSANT 
version at 12%.
Packaging: 5 or 12 kg bucket.



CHOCO CARAMELLO FORNO
CHOCO CARAMEL BAKE

CHOCO AVORIO FORNO
CHOCO AVORIO BAKE

Crema termostabile al gusto di caramello.
Confezione: Secchiello da 6 o 12 kg.

Caramel flavoured thermostable cream.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.

Crema bianca termostabile al delicato 
gusto di latte.
Confezione: Secchiello da 6 o 12 kg.

White and milky flavoured thermostable 
cream.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.
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CRE
AM

ROYALCREAM

Preparato in crema pronto all'uso e 
post forno al gusto pasticcera, di 
ottima qualità. Realizzata con ova 
cultivate a terra, e ideale nelle farci-
ture di croissants, krapfen, torte, 
pasticcini, che nella copertura di 
crostate e tartellette.
Confezione: Secchiello da 6 o 12 kg.

Ready-to-use cream preparation, 
sultable for post-baking use, with a 
pastry fiavor of excellent quality. 
Made with free-range eggs ideal for 
both filling croissants, krafen, cakes, 
pastries, and for covering tarts and 
tartlets.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.
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PRONTOCREAM FLASHPRONTOCREAM 
caramel toffee

PRONTOCREAM

Crema idrata pronta all’uso. Disponibile in 
due differenti versioni: come filling a freddo 
o termostabile. Ottimo gusto, di sicura e 
stabile conservazione. Senza uova è più 
indicata per uso industriale.
Disponibile nei seguenti gusti: crema
pasticcera, vaniglia o limone.
Confezione: Secchiello da 6, 12 o 25kg.

Ready to be used hydrated cream. Avai-
lable in two different versions: as cold filling 
or thermostable. Excellent taste, safe and 
stable preservation. Without eggs it is more 
suitable for industrial use.
Available in the following flavours: custard, 
vanilla or lemon.
Packaging: 6/12 or 25 kg bucket.

Crema idrata pronta all’uso ora disponibile 
anche al gusto deciso di caramel toffee. 
Indicato per ricette al gusto dulce deleche è 
molto versatile in pasticceria e particolar-
mente
indicato per farcitura di bon bon e praline-
ria.
Confezione: Secchiello da 6 o 12 kg.

Ready to be used hydrated cream now also 
available in a strong caramel toffee flavour. 
Suitable for dulce de leche flavoured 
recipes, it is very versatile in pastry making 
and particularly suitable for filling bon bons 
and pralines.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.

Prodotto ricco di latte e uova, a basso 
contenuto di zucchero. Da forno e stabile in 
cottura, ideale per la croissanteria in 
quanto utilizzabile anche con pompe indu-
striali. 
Shelf life 3 mesi e da conservare in frigorife-
ro (max 6°).
Packaging: secchielli da 20kg

A product rich in milk and eggs, low in 
sugar. Baked and stable in baking, ideal for 
croissants as it can also be used with indu-
strial pumps. 
Shelf life 3 months and to be stored in the 
fridge (max 6°). 
Packaging: 20kg buckets

Crema vellutata dal delicato gusto nocciola. 
Studiata per la farcitura dopo la cottura in forno di croissants, 
fagottini, brioches, Krapfen, pan di Spagna, coperture di torte, 
riempimento di tartellette di frolla, aromatizzazioni di panna e 
crema pasticcera o al burro, mousse e bavaresi.
Disponibile anche nella percentuale di nocciole:
NOCCIORELLA INDUSTRY 2%, NOCCIOLITA 4%, NOCCIOLITA TOP 
10%, NOCCIOLITA SUPREME 14%.
Confezione: secchiello da kg. 6/12/24.

Smooth cream with a compact and homogeneous consistency, 
featuring a delicate hazelnut flavor thanks to the quality of 
selected hazelnuts.
Designed for filling after baking in the oven, such as croissants, 
turnovers, brioches, Krapfen, sponge cakes, cake coverings, 
filling for shortcrust pastry tarts, flavoring cream and pastry 
cream or butter, mousses, and Bavarian creams.
Also available with different hazelnut percentages:
NOCCIORELLA INDUSTRY 2%, NOCCIOLITA 4%, NOCCIOLITA TOP 
10%, NOCCIOLITA SUPREME 14%.Packaging: 6/12/24 kg. bucket.

NOCCIOLITA TOP CROCK
Disponibile anche nella versione CROCK grazie all’inclusione 
della granella di nocciola al 10%.
Also available in the CROCK version thanks to the inclusion of 10% 
hazelnut grains.

Deliziosa crema  spalmabile al gusto pistacchio.
dall’intenso e raffinato sapore grazie alla presenza di pura pasta 
di pistacchio. Ottima come farcitura, ripieno o aromatizzazione di 
creme al burro, pasticcera e panna.
Disponibile con diversa intensità di pistacchi:
PISTACCHIOCREM LAB 8%, PISTACCHIOCREAM 10%, 
PISTACCHIOCREM TOP 15%, PISTACCHIOCREM PLUS 18%.
Confezione: secchiello da 5 o 12kg.

Delicious pistachio-flavored cream. It has an intense and refined 
flavor thanks to the presence of pure high quality pistachio paste.
Ideal for filing or flavoring for buttercream, pastry cream, and 
whipped cream.
Available with different pistachio percentages:
PISTACCHIOCREM LAB 8%, PISTACCHIOCREAM 10%,  
PISTACCHIOCREM TOP 15%, PISTACCHIOCREM PLUS 18%.
Packaging: 5 or 12kg. bucket.

pistacchiocream TOP CROCK
Disponibile anche nella versione CROCK grazie all’inclusione della 
granella di pistacchio al 15%.
Also available in the CROCK version thanks to the inclusion of 15% 
pistachio grains.
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SUSIPANIDEALCREM TOPDULCICREM

CREAM POWDER 26

Crema Vellutata, lucente, di consistenza 
compatta dall’ottimo gusto di cioccolato 
fondente. Gradevolmente amaro grazie 
all’elevato contenuto di cacao selezionati di 
grande qualita’.
Disponibile in diverse % di cacao:
MORETTA 12%, MORETTA EXTREME 30%
Disponibile inoltre con diverse % di cacao e di 
nocciole:
MORETTA TOP: Cacao 20%, Nocciole 6%
MORETTA SUPREME: Cacao 26%, Nocciole 12%
Confezione: secchiello da 6 o 12 kg.

 A velvety, shiny cream with a firm consistency 
and an excellent dark chocolate flavour. 
Pleasantly bitter thanks to the high content of 
selected high-quality cocoa beans.
Available in different cacao percentages:
MORETTA 12%, MORETTA EXTREME 30%
Also available in different cocoa and hazelnut %:
MORETTA TOP: Cocoa 20%, Hazelnuts 6%
MORETTA SUPREME: Cocoa 26%, Hazelnuts 12%.
Packaging: 6 or 12 kg bucket.
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ASTROGEL 

JEL
LI
ES

VEROGEL

-

-
-
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NOVOGEL BRILGEL TOP SPRAYGEL

28
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COVERGLASS

GLAZES
ANDJAM
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CONFETTURE
-

-

MELA A CUBETTI 
-
-

-
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NOCCIO CROCK ICE

-

-

 kg. 

ICE
CR
EAM
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VARIEGATO COCCO 
RAPHAEL ICE

-

kg.

-

 kg.

BIANCA CROCK ICE 

-

NOCCIOBIANCA CRUNCH ICE 

-
-
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VARIEGATO AL BISCOTTO VARIEGATO RICE CRISPIES VARIEGATO GRANELLA
AL PISTACCHIO
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PISTACCHIO ICE NOCCIOLITA TOP ICE NOCCIOBIANCA ICE
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CARAMEL TOFFE ICE 

-

CREMA AVORIO ICE
 

MORETTA DARK ICE
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PASTA NOCCIOLA PASTA PISTACCHIO

-

-

PINGUINA  

 

-

-

PASTES AND PINGUINE
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SUGAR
AND
CAKE

DESIGN
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ZUCCHERO FONDENTE BUCANEVE BUCAO
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CODETTA DI ZUCCHERO MOMPARIGLIA
 

su
ga
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LADY TOP

CA
DES
KE

IGN
ROYAL PASTE ga
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PASTA ECCELSA
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GHIACCE
• 

• 

GRANELLE
• 

• 
• 

• 
•  

• 
• 

• 

ALTRI PRODOTTI
• 

• 
• 
• 
• 

LIEVITI MONTANTI E CONSERVANTI
• 

• 

• 

• -

OTHER AVAILABLE PRODUCTS
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